
B E L C O    ·    T E R R O İ R  T R A D E

Korsan Kahve
Kahve Seçkisi
E L D E  M E V C U T  S E Ç K İ 2 0 2 6 1 5  L O T 6  Ü L K E



K A H V E  B Ö L G E S İ

Güney Amerika.
6 LOT ·  KOLOMBİYA ·  BREZİLYA



Ç E Ş İ T Wush Wush

İ Ş L E M Honey

R A K I M 1.800 m

H A S A T Eyl – Ara · 2025/26

Chicamocha Kanyonu'nun kalbinde, yüksek rakımda ve kurak tropikal iklimde

Óscar Daza'nın yetiştirdiği Wush Wush çeşidi — Kolombiya'nın en dikkat çekici

varyetelerinden biri. Doğal işlemle, tüm kirazın kontrollü koşullarda yavaşça

kurumasına izin verilerek vahşi ve etkileyici karakteri öne çıkarılıyor. Fincanda

tropikal meyve, yasemin ve olgun orman meyveleri, kadifemsi bir gövde ve

uzun, sulu bir bitişle karşılanıyor.

T A T  P R O F İ L İ

Tropikal Meyve Frenk Üzümü Misket Limonu Kakao Bitter Çikolata

B E L C O  ·  T E R R O İ R  T R A D E
LOT 01  ·  KOLOMBİYA

🇨🇴  K O L O M B İ Y A  ·  S A N TA N D E R  ·
A R A T O C A

LA PRADERA
86.25

S C A



Ç E Ş İ T Karma

İ Ş L E M Washed

R A K I M 1.550–1.700 m

H A S A T May – Tem · 2025/26

Bu çiftlik yaşayan bir mirası taşıyor: üretici Ana Donneys'in dedesi, toprağa

verdiklerinin karşılığını vermek için ağaç dikimine başlamış, solucan gübresi

uygulamış ve bugün kahveyi öne çıkaran kendine özgü mikroiklimler yaratan

ağaçlarla dolu bir arazi bırakmıştı. Uzun fermantasyona rağmen ince ve zarif

kalan bu kahve, meyvemsi ve çiçeksi notalarla parlayan pürüzsüz bir yıkanmış

profil sunuyor.

T A T  P R O F İ L İ

Tropikal Meyve Frenk Üzümü Misket Limonu Kakao Bitter Çikolata

B E L C O  ·  T E R R O İ R  T R A D E
LOT 02  ·  KOLOMBİYA

🇨🇴  K O L O M B İ Y A  ·  Q U İ N D Í O  ·
C İ R C A S İ A

LA PRIMAVERA —
WOMEN COFFEE

86.00
S C A



Ç E Ş İ T Castillo, Red Caturra, Cenicafé

İ Ş L E M Washed

R A K I M 1.800–2.100 m

H A S A T May – Tem · 2025/26

Güneybatı Nariño'nun volkanik topraklarında yetişen bu kahve, kahveyi yaşam

biçimi haline getirmiş binlerce üretici ailenin kolektif ifadesi. Her lotun arkasında

12.000'den fazla üreticiyi ve 2.500 üyeyi bir araya getiren CafeOccidente

örgütü var — bölgenin kahve sektörüne yapı, vizyon ve uzun vadeli bağlılık

kazandırıyor. Nesilden nesile aktarılan bilgiyle yetiştirilen Castillo, Colombia ve

Caturra çeşitleri dengeli bir fincan profili sunuyor.

T A T  P R O F İ L İ

Panela Kakao Sütlü Çikolata Kayısı

B E L C O  ·  T E R R O İ R  T R A D E
LOT 03  ·  KOLOMBİYA

🇨🇴  K O L O M B İ Y A  ·  N A R İ Ñ O  ·
N A R İ Ñ O  E S T

STRAWBERRY —
NARIÑO

84.75
S C A



Ç E Ş İ T Karma (Blend)

İ Ş L E M Semi-washed

R A K I M 1.600 m

H A S A T Eki – Oca · 2025/26

Organik ve kuş dostu sertifikalı Finca La Pradera, üç gölge katmanı ve on beş

farklı ağaç türünden oluşan karmaşık bir agroforesti sistemiyle öne çıkıyor —

kahve ağaçlarını korurken göçmen kuşlara da zengin bir habitat sunuyor.

Erozyonla mücadele için teraslama, %100 yerel organik kompost ve mevsimlik

işçiler için sosyal altyapı, üretici Óscar Daza'nın sürdürülebilirlik anlayışının

parçası. Yarı yıkama işlemiyle işlenen bu kahve mekanik sürtünmeyle mukustan

arındırılıyor.

T A T  P R O F İ L İ

Esmer Şeker Kakao Kaju Fıstığı Sütlü Çikolata Greyfurt

B E L C O  ·  T E R R O İ R  T R A D E
LOT 04 ·  KOLOMBİYA

🇨🇴  K O L O M B İ Y A  ·  S A N TA N D E R  ·
A R A T O C A

COMUNEROS
83.50

S C A



Ç E Ş İ T Red Catuai, Mundo Novo

İ Ş L E M Natural / Honey

R A K I M 970 m

H A S A T Haz – Eyl · 2025/26

Grossi ailesinin hikâyesi 1879'da İtalya'nın Veneto bölgesinden Brezilya'ya göçle

başlıyor. José Carlos Grossi, 1972'de ailesinin Paraná'daki topraklarını bırakıp o

dönem pek bilinmeyen Cerrado Mineiro bölgesinde ilk kahve plantasyonunu

kurdu — 10.000 dolarlık birikimle JC Grossi & Filhos'un temelini attı. 1991'de

dikey entegrasyon stratejisiyle kalite kontrolü ve izlenebilirliği artırdı. Bugün

gelen bu lot, tutarlı kalitenin nesiller süren bir emeğin ürünü olduğunu

gösteriyor.

T A T  P R O F İ L İ

Esmer Şeker Badem Fındık
Bitter

Çikolata
Kakao Limon

B E L C O  ·  T E R R O İ R  T R A D E
LOT 05 ·  BREZİLYA

🇧🇷  B R E Z İ L Y A  ·  C E R R A D O  ·
P A T R O C Í N İ O

ESPRESSO BLEND —
CERRADO

83.00
S C A



Ç E Ş İ T Yellow Bourbon, Catucai, Catuai

İ Ş L E M Natural (Volcano Process)

R A K I M —

H A S A T 2025/26

Franca yakınlarındaki Fazenda São Felipe'de, dördüncü nesil üretici Vanessa

Moreno'nun emeğinin ürünü. Şehirde geçirdiği yılların ardından aileye dönen

Vanessa, annesiyle birlikte derin bir rejeneratif yaklaşımla çiftliği yönetiyor:

kaynak çevresinde ağaçlandırma, yıllık ağaç dikimi, kimyasal girdilerin kademeli

azaltılması ve toprak yaşamının aktif restorasyonu. Restinga topluluğundan

toplanan bu Doğal Catuai, çiftlikte geliştirilen özgün 'Volcano Process'

yöntemiyle işleniyor.

T A T  P R O F İ L İ

Pekmez Süt Çilek Ananas

B E L C O  ·  T E R R O İ R  T R A D E
LOT 06  ·  BREZİLYA

🇧🇷  B R E Z İ L Y A  ·  A LTA  M O G İ A N A

VANESSA MORENO
85.25

S C A



K A H V E  B Ö L G E S İ

Orta Amerika.
4 LOT ·  KOSTA RİKA ·  GUATEMALA



Ç E Ş İ T Typica

İ Ş L E M Anaerobic Fermentation

R A K I M 1.450 m

H A S A T Ara – Mar · 2024/25

Alejo Castro Kahle için çiftlikteki emek, yıl boyu en ince ayrıntısına kadar özenle

sürdürülmeli — toprağın doğru beslenmesi ve ağaçların hastalıklardan

korunması, kirazların tam potansiyeline ulaşması için şart. Bu parti, oksijenin

uzaklaştırılıp CO2 ile değiştirildiği kapalı kaplarda kirazlar halinde fermente

ediliyor. Birkaç günlük fermantasyonun ardından kahve yükseltilmiş yataklara

serilip günde altı saat çevrilerek eşit kurutma sağlanıyor; nem oranı %10,5–11,5

aralığına düşene dek işlem sürüyor.

T A T  P R O F İ L İ

Narenciye Portakal
Frenk

Üzümü
Kiraz Karamel Fermente

B E L C O  ·  T E R R O İ R  T R A D E
LOT 07  ·  KOSTA RİKA

🇨🇷  K O S TA  R İ K A  ·  VA L L É E
C E N T R A L E  ·  H E R E D İ A

HACIENDA COLIMA
86.25

S C A



Ç E Ş İ T Karma (Catuai, Caturra)

İ Ş L E M Honey Anaerobic

R A K I M 1.700 m

H A S A T Oca – Mar · 2024/25

2001 öncesi Kosta Rika'da tüm üreticiler kirazlarını büyük endüstriyel

kooperatiflere teslim ediyor, hasat sonrası üretim üzerindeki kontrolü

kaybediyordu. Finca La Candelia ve Barrantes ailesi (Cafetalera Herbazu),

ülkenin ilk bağımsız mikro değirmenini kurarak bu dengeyi değiştirdi. Batı

vadide, Tarrazú bölgesinde yer alan bu özel beneficio yılda ~8.000 çuval

üretiyor; Luis Campos anaerobik ve termal işleme yöntemlerinin öncülerinden

— yılda yaklaşık 25 mikro-lot bu ortaklıktan çıkıyor.

T A T  P R O F İ L İ

Tarçın
Akçaağaç

Şurubu
Bitter

Çikolata
Kakao Kuru Erik Narenciye

B E L C O  ·  T E R R O İ R  T R A D E
LOT 08 ·  KOSTA RİKA

🇨🇷  K O S TA  R İ K A  ·  TA R R A Z Ú  ·  E L
A L U M B R E

CORDILLERA DEL
FUEGO

86.20
S C A



Ç E Ş İ T Red Catuai

İ Ş L E M Natural

R A K I M 1.500–1.750 m

H A S A T Ara – Oca · 2024/25

León Cortés Castro kantonunun başkenti San Pablo, Kosta Rika'nın Los Santos

Bölgesi olarak bilinen dağlık alanda yer alıyor — 19. yüzyılda Orta Vadi'den gelen

ailelerce iskân edilmiş, kahve yetiştiriciliğiyle özdeşleşmiş bir bölge. Toplumun

günlük yaşamı hasat, işleme ve kahve pazarlaması etrafında şekilleniyor; ailevi iş

birliği ve tarım geleneklerine dayanan kırsal kimlik bugün de korunuyor. 19 gün

kurutma yataklarında işlenen bu doğal kahve, bölgenin en iyi örneklerinden birini

temsil ediyor.

T A T  P R O F İ L İ

Greyfurt Kiraz Üzüm
Orman

Meyveleri
Karamel

Hindistan
Cevizi

B E L C O  ·  T E R R O İ R  T R A D E
LOT 09  ·  KOSTA RİKA

🇨🇷  K O S TA  R İ K A  ·  L O S  S A N T O S  ·
S A N  P A B L O

LA CHUMECA
86.25

S C A



Ç E Ş İ T Red Caturra

İ Ş L E M Washed

R A K I M 1.400–1.700 m

H A S A T Kas – Şub · 2023/24

Bu kahve, Sololá bölgesinin Santa Bárbara belediyesinde yer alan Pampojila

çiftliğinde üretiliyor. Atitlán yanardağına yakın olan çiftlik, kahve ağaçları için

önemli bir avantaj olan zengin volkanik topraktan faydalanıyor. Tüm üretim,

sorumlu, sürdürülebilir ve sosyal açıdan uygulanabilir pratiklere göre yürütülüyor.

Üretici Alex Herrera'nın elinden çıkan bu kahve, Huehuetenango kahvelerini

anımsatan bir canlılık sunuyor.

T A T  P R O F İ L İ

Narenciye Limon Kakao Sütlü Çikolata Karamel

B E L C O  ·  T E R R O İ R  T R A D E
LOT 15  ·  GUATEMALA

🇬🇹  G U A T E M A L A  ·  A T İ T L Á N  ·  S A N
L U C A S  T O L İ M Á N

PAMPOJILA
86.00

S C A



K A H V E  B Ö L G E S İ

Afrika.
5 LOT ·  ET İYOPYA ·  KENYA



Ç E Ş İ T 74110, 74112

İ Ş L E M Natural Anaerobic

R A K I M 1.900–2.300 m

H A S A T Eki – Ara · 2024/25

Etiyopya'nın Güney Uluslar, Milliyetler ve Halklar Bölgesi'nde (SNNPR), Gedeo

Bölgesi'nin Gedeb Woreda'sında yer alan Chelchele, ideal rakımı, verimli toprağı

ve elverişli iklimiyle tanınıyor. Çoğu aile için kahve yaşamın merkezinde; kirazlar

elle, yalnızca olgunları seçilerek toplanıyor. Metad firması yerel üreticilerle dikey

entegrasyon içinde çalışıyor — finansman, alt yüklenicilik ve prim fiyat

ödemesiyle sürdürülebilir üretimi destekliyor. Bu lot, 15–18°C'de 10 gün süren

anaerobik fermantasyonla kompleks bir tat profiline ulaşıyor.

T A T  P R O F İ L İ

Greyfurt Ahududu Ananas Kiraz Karamel Şarabımsı

B E L C O  ·  T E R R O İ R  T R A D E
LOT 10  ·  ET İYOPYA

🇪🇹  E T İ Y O P Y A  ·  Y İ R G A C H E F F E  ·
G E D E B

CHELCHELE
86.75

S C A



Ç E Ş İ T 74110, 74112

İ Ş L E M Natural Anaerobic

R A K I M 1.900–2.300 m

H A S A T Eki – Ara · 2024/25

Aynı Chelchele topluluğundan, farklı bir mikro-lot seçkisi — Rosemary.

Anaerobik fermantasyonun süre ve sıcaklık parametrelerindeki ince farklar, aynı

çiftlik ve çeşitten belirgin şekilde ayrışan bir fincan profili yaratıyor: kiraz ve

vişnenin başını çektiği koyu meyveli bir karakter, kuru meyve ve pekmezin

tatlılığıyla derinleşiyor, bitter çikolata ve fermente şarabımsı bir bitişle kapanıyor.

T A T  P R O F İ L İ

Kiraz Vişne Kuru
Meyveler

Narenciye Pekmez Bitter
Çikolata

B E L C O  ·  T E R R O İ R  T R A D E
LOT 11  ·  ET İYOPYA

🇪🇹  E T İ Y O P Y A  ·  Y İ R G A C H E F F E  ·
G E D E B

CHELCHELE —
ROSEMARY

86.50
S C A



Ç E Ş İ T 74110, 74112

İ Ş L E M Natural Anaerobic

R A K I M 1.900–2.300 m

H A S A T Eki – Ara · 2024/25

Chelchele'nin üçüncü mikro-lot seçkisi — aynı topluluk, aynı özenli anaerobik

fermantasyon süreci, farklı bir hasat partisi. Tatlı notalar ve belirgin fermente

karakterin eşlik ettiği greyfurt, kiraz, ananas ve ahududu katmanları,

Chelchele'nin çeşitlilik zenginliğini gösteren bir başka yüzü.

T A T  P R O F İ L İ

Tatlı Notalar
Fermente
Karakter

Greyfurt Kiraz Ananas Ahududu

B E L C O  ·  T E R R O İ R  T R A D E
LOT 12  ·  ET İYOPYA

🇪🇹  E T İ Y O P Y A  ·  Y İ R G A C H E F F E  ·
G E D E B

CHELCHELE —
SELECTION II

86.75
S C A



Ç E Ş İ T Heirloom

İ Ş L E M Natural

R A K I M 2.100 m

H A S A T Kas – Oca · 2024/25

Büyüdüğü çiftliğe bağlı kalan Khalid, Echemo aile çiftliğini babası ve

büyükbabası kadar özenle yönetiyor; artık kardeşiyle birlikte çalışıyor ve ikisi de

kahvenin kalitesini sürekli iyileştirmeye çalışıyor. Bu yaklaşımın bir parçası olarak

bir kurutma istasyonu kurdu ve hasada mümkün olduğunca yakın bir honey

işleme yapabilmek için kurutma yatakları inşa etti. Bugün çiftlikte 31 yükseltilmiş

yatak var, altısı honey işlemi için ayrılmış. Doğal işlemde Khalid Shifa en iyi

kirazları büyük özenle seçip ayıklıyor; 3 hafta boyunca güneşte kurutuyor.

T A T  P R O F İ L İ

Karamel
Çiçeksi
Notalar

Badem Kakao Greyfurt Çilek

B E L C O  ·  T E R R O İ R  T R A D E
LOT 13  ·  ET İYOPYA

🇪🇹  E T İ Y O P Y A  ·  J İ M M A  ·  G O M M A

ECHEMO
86.00

S C A



Ç E Ş İ T French Mission

İ Ş L E M Kenyan Washed

R A K I M 1.525 m

H A S A T Eki – Oca · 2023/24

Belco, Harries ailesiyle birkaç yıl önce tanıştı. Boyce Harries, Chania ve Oreti

çiftliklerini yöneten ailenin 5. neslini temsil ediyor — bu iki çiftlik Kenya'da kalan

son orta ölçekli çiftliklerden. 2017'den beri Boyce'un kahvelerini doğrudan satın

alıyoruz; bu büyük bir avantaj, çünkü genellikle bir üretici ile son alıcı arasında 7

aracıya kadar çıkabiliyor. Doğrudan ilişki, hem izlenebilirlik hem de üreticiye daha

adil bir pay anlamına geliyor.

T A T  P R O F İ L İ

Sütlü Çikolata Kakao Karamel Narenciye Limon

B E L C O  ·  T E R R O İ R  T R A D E
LOT 14  ·  KENYA

🇰🇪  K E N Y A  ·  O R TA  E Y A L E T  ·  T H İ K A

CHANIA ESTATE
86.00

S C A


